KONIGSMAHL

in der Rasselbande, anlisslich der didnischen Kulturwoche.

Boller i Karry

Rezept fiir 5-6 Personen

ca. 1 kg gemischtes Rinderhack
Hackfleisch wiirzen (Salz, Pfeffer) + 1 Ei
Kleine kénigliche Boller (Kl6chen) formen, ca. 2 cm
Boller in Brithe einmal aufkochen, ca. 8-10 min. ziehen lassen
Mehlschwitze fir die Sofie anriihren, mit Brithe und Milch aufgiefien
eindicken lassen, nicht zu diinn
mit Salz und Pfeffer nachwiirzen
ca. 2 Teeloffel Karry (Curry) in 2 Loffel Wasser anrithren
und dieses unter die Sofie ziehen
mit etwas Zucker abschmecken
Boller in die Sofie geben

das Gericht mit Reis servieren

Als Getrinke wurden edler Traubensaft aus roten und weifien Trauben
gereicht.

Zum Nachtisch gab es
Is (Eis) in den Farben des Dannebrog (dinische Flagge)
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